BOISSONS CHAUDES / WARME GETRANKE

Café / Espresso 3.90
Café au lait / Milchkaffee 4.20
Cappuccino 4.50
Latte Macchiato 4.90
Ovomaltine / Chocolat / Schokolade 4.20
Thé / Tee 3.90
Infusion gingembre-citron-miel 4.90

Ingwer-Zitronenaufguss mit Honig

BOISSONS FROIDES / KALTE GETRANKE

Sirop enfants / Kindersirup gratuit / gratis

Eau minérale naturelle / gazeuse 3dl 3.90

Mineralwasser ohne / mit Kohlensdure

Coca Cola 3dl 3.90

Jus dorange / Orangensaft 2dl 4.50

MIAM BOISSONS MAISON

Thé froid / Eistee 4dl 6.00

Café froid / Eiskaffee 4dl 6.00

Citronade / Limonade 4dl 6.00

BIER / BIERE

Pression / Vom Fass 3dl 4.00
5dl 6.00

WEINE / VINS

Vin de I'Ile de St-Pierre, Lac de Bienne AOC 2020

Wein von der St. Petersinsel Bielersee AOC 2020 1dl 7dl

Brut «Les Réveries» 12.4% 7.00 45.00

Chasselas 11% 4.50 29.00

Oecil-de-Perdrix 13% 5.00 33.00

Pinot Noir 13% 5.00 33.00

Barrique «Le Philémon» 13.5% 39.00

(Gamaret, Mara & Pinot Noir)

Eau-de-vie de I'lle de St-Pierre, Lac de Bienne AOC

Schnapps von der St. Petersinsel Bielersee AOC 2d 4cl
Marc 42% 4.00 6.00
Williams 42% 5.00 7.50
AMUSE-BOUCHES 3 pieces 5 Stiick
Trio de pain de printemps chaud 6.00

Friihling-Trio auf warmem Brot

Falafel de quinoa et menthe fraiche 5.00 8.00
Quinoa-Falafel an frischer Minze

Asperge verte en crotite de pain 6.00 9.00
Griiner Spargel in Brotmantel gebacken

Boulette a la viande de boeuf et dagneau 6.00 9.00
Fleischtdtschli vom Rind und Lamm

avec sauce créme acidulée ail et ciboulette / mit Sauerrahmsauce an Knoblauch und Schnittlauch

Assiette apéro MIAM pour deux 16.00
Aperoteller MIAM fiir Zwei

Ouverture Offnungszeiten
Me - Di / Mi - So 18-22h



SALADES SALATE
Salade fraiche du marché / Frischer Marktsalat 9.00

Garnie a choix / mit Beilage Ihrer Wahl
avec Trio de pain de printemps 15.00
mit Friihlings -Trio auf warmem Brot

avec Falafel de quinoa et menthe fraiche 17.00
mit Quinoa-Falafel an frischer Minze

avec Asperge verte en croiite de pain 18.00
mit Griine Spargel in Brotmantel gebacken

avec Boulette a la viande de boeuf et dagneau 19.00
mit Fleischtdtschli vom Rind und Lamm

Salade MIAM 20.00
MIAM Salat

PLAT DU JOUR

SAMEDI / SAMSTAG 30.4 .22

Ravioli a l'ail des ours, sauce champignons-asperges 19.00

Birlauchravioli an einer Spargel-Pilz-Sauce

VENDREDI / FREITAG 6.5.22 (FIRST FRIDAY)
Couscous 12.00
Couscous vegi 10.00

SAMEDI / SAMSTAG 7.5.22

Tartare de boeuf Rindstartar 29.00
Tartare de saumon Lachstartar 29.00
Tartare végétarien Gemiisetartar 25.00

VENDREDI 13.5. ET SAMSTAG 14.5.22
Mixed Grill 29.00
Vegetable Grill 25.00

avec pommes sautées et sauce hollandaise a la menthe / mit Brathard6pfel und Sauce hollandaise an Minze

VENDREDI 20.5. ET SAMSTAG 21.5.22

Friture de poisson 29.00
Fischknusperli

VENDREDI 27.5. ET SAMSTAG 28.5.22

Menu Surprise 45.00
DESSERT

Egge Dessert Prix du jour

La viande et le poisson est dorigine de Suisse / Fleisch und Fisch stammt aus der Schweiz
Info Allergénes: Notre personnel est & votre disposition pour vous renseigner.

Allergiker erhalten Auskunft beim Personal.

Un grand merci au restaurant «Egge» pour son généreux soutien.

Vielen Dank dem Restaurant «Egge» fiir die grossziigige Unterstiitzung.



